Organisateur de réceptions

Lunchs ® Repas d'entreprises ® Repas de famille

% Mariages ® Buffets ® Banguets ® Cocktails
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FORMULE A 16,50 € TTC

Salades composées (3 au choix)
Terrine de la mer

Planche de charcuterie
terrine de campagne, rillettes, saucisson sec, chorizo et jambon de pays

Roti de porg, filet de poulet
Plateau de fromages (3)

Tartelette feuilletée aux fruits

Minimum 30 personnes

Salades composées :
Farandole de crudités - Piémontaise - Tagliatelles aux fruits de mer - Salade créole
Taboulé - Salade Norvégienne - Macédoine, chair de crabe - Salade campagnarde - Salade Montbéliard
Salade méditerranéenne - Salade Cowlsow - Piémontaise de la mer

Possibilité deffectuer des buffets plus simples (exemple pour les buffets debout).
Possibilité de rajouter du saumon fumé, saumon froid entier, jambon cru, jambon blanc, charcuterie, autres desserts...
Nous contacter pour faire un devis plus personnalisé.
Possibilité de proposer un plat chaud, environ 3,50 € de supplément (livraison chaude possible).
Tous les buffets comprennent le pain, les condiments et sont servis dans des plats non jetables, restitution a la facture.
Livraison avec véhicule réfrigéré agréé aux normes d'hygiéne en vigueur (gratuit).
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